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El Moli
del Mallol

Les nostres tapetes | bogeries

Pinya Cruu amb cruixent iberic
Bacalla marinat amb olivada i ceba tendra
Delicies de foie amb poma Grand Smith
Daus de salm6 Carpier amb el seu caviar
Carpaccio de pop a la gallega
Pissarra de formatges
Coca de mozarela fresca 1 pernil iberic
Patates fregides de Prades
Cucurutxo de formatge de cabra garapinyat
Cucurutxo de mousse de xampinyons al roquefort
Mossegada de vedella amb musselina de mostassa
Datils i ametlla amb pernilet d’anec
Croquetes casolanes
Vieires naturals a la planxa amb oli de pinyons torrats
Calamars a la romana
Patates braves amb ceba confitada i sal volcanica
Llagostins al curry de Madras

Marinat de rap amb tomaquet 1 oli d'avellanes
La Barbacoa

Llonganissa fresca de Montblanc
Presa iberica

Xistorra de Navarra

ShowrC€ ookingy,(Supis#:00.4€)

Pernil ibéric al tall amb pa de coca i tomaquet

Ous de guatlla amb encenalls de beicon

Caipirinha, Mojitos, Cava, Resfrescs, Begudes Variades



El Moli
del M:IIIoI :
Nuestras tapitassyslocuras

Pina Cruu con crujiente ibérico
Bacalao marinado con olivada y cebolla tierna
Delicias de foie con manzana Grand Smith
Dados de salmon Carpier con su caviar
Carpaccio de pulpo a la gallega
Pizarra de quesos
Coca de mozarela fresca y jamon ibérico
Patatas fritas de Prades
Cucurucho de queso de cabra garapifiado
Cucurucho de mousse de champinones al roquefort
Bocadito de ternera con muselina de mostaza
Datiles y almendra con jamoncito de pato
Croquetas caseras
Vieiras naturales a la plancha con aceite de pifiones tostados
Calamares a la romana
Patatas bravas con cebolla confitada y sal volcanica
Langostinos al curry de Madras

Marinado de rape con tomate y aceite de avellanas

La-Barbacoa

Longaniza fresca de Montblanc
Presa ibérica

Chistorra de Navarra

Show, Cooking s supi4,00.-.€

Jamon ibérico al corte con pan de coca y tomate

Huevos de codorniz con virutas de beicon

Caipirinha, Mojitos, Cava, Resfrescos, Bebidas Variadas



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu. Noces,l

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

* Xk

Suprema de llu¢ del Nort amb trompetes de la mort
1 escalopi de foie al forn amb tomaquet confitat
Suprema de merluza del Norte con trompetas de la muerte
vy escalopin de foie al horno con tomate confitado

*k*

Cuixa d’anec en confit
amb peres 1 la seva tatén
Muslito de pato en confit
con peras y su tatén

* X%

Pastis de noces
Tarta nupcial

* kX

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vinegre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka i Selecci6 de licors
Café doble Moka 'y Seleccion de licores

Minutes personalitzades i decoracio floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 69,90.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu-Neces.2

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

* kX

Suquet de rap a ’all cremat amb llagostins
Rape al ajo quemado con langontinos

* kX

Sopeta de taronja i llima amb sorbet de llimona
Sopita de naranja y lima con sorbete de limon

* X%

Melos de vedella amb escabetx de regaléessia i rossinyols
Meloso de ternera en escabeche de regaliz vy setas

* kX

Pastis de noces
Tarta nupcial

* %k

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vi negre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka i Seleccid de licors
Cafeé doble Moka y Seleccion de licores

Minutes personalitzades 1 decoracio6 floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 82,95.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu.Noces3

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

*k Kk

Llamantol amb oli d’alls confitats i vinagre de poma
Bogavante con aceite de ajos cofitados y vinagre de manzana

* %k

Gin tonic de Hendrick’s
Gin tonic de Hendrick’s

* X%

Presa iberica amb suquet de murgoles i reduccio de vi jove
Presa 1bérica con suquet de murgolas y reduccion de vino joven

* Xk

Pastis de noces
Tarta nupcial

*k Kk

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vinegre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka i Selecci6 de licors
Cafeé doble Moka y Seleccion de licores

Minutes personalitzades 1 decoracio floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 83,30.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

MenusNoces. 4

Les nostres tapetes, bogeries i la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

* X%

Llenguado del Mediterrani amb crema de llamantol 1 llagostins
Lenguado del Mediterraneo con crema de bogavante y langostinos

* X%

Sopeta de maduixa amb granitzat de mango
Sopita de fresa con granizado de mango

* X%

Filet de vedella blanca amb escabetx de ceps 1 Pedro Ximenez
Solomallo de ternera blanca con escabeche de ceps y Pedro Ximenez

* X%

Pastis de noces
Tarta nupcial

* X%

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vi negre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka i Seleccié de licors
Café doble Moka y Seleccion de licores

Minutes personalitzades i decoracio floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 85,90.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu Noces 5

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

*kk

Freginada de peix i marisc a I’all 1 vinagre
(Llamantol, rap, llug 1 4 llagostins)
Fritada de pescado y marisco al ajo y vinagre
(Bogavante, rape, merluza y 4 langostinos)

* Xk

Caipirinha amb sopeta de llima i cachasha
Caipirinha con sopita de lima y cachasha

* kX

Espatlla de xai al forn amb patata i ceba en confit a les herbes del bosc
Paletilla de cordero al horno con patata y cebolla en confit a las hiervas del bosque

* X%

Pastis de noces
Tarta nupcial

* X%

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vinegre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka 1 Selecci6 de licors
Cafeé doble Moka y Seleccion de licores

Minutes personalitzades 1 decoracio floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 89,75.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu Noces.6

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

* %k

Amanida tebia de llamantol amb ceps i oli d'avellanes amb foie
Ensalada tibia de bogavante con ceps y aceite de avellanas con foie

* X%

Tartar de maduixots amb el seu suc 1 gelat de mango
Tartar de fresones en su jugo y helado de mango

* Xk

Cabrit cuinat a la cullera amb poma Reineta 1 cruixent de patata
Cabrito cocinado a la cuchara con manzana Reineta y crujiente de patata

* X%

Pastis de noces
Tarta nupcial

* Xk

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vi negre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o0 Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka i Selecci6 de licors
Café doble Moka vy Seleccion de licores

Minutes personalitzades 1 decoracio6 floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 92,75.- € + 8 % d’IVA



El Moli
del Mallol

Restaurant

Menu Noces«/

Les nostres tapetes, bogeries 1 la barbacoa
Nuestras tapitas, locuras y la barbacoa

* %k

Entremes fred de marisc
(Llamantol, 1 escamarla, 2 gambes, 3 llagostins,
1 necora, cargols de mar, musclos, cloisses 1 navalles)
Entremes frio de marisco
(Bogavante, 1 cigala, 2 gambas, 3 langostinos,
1 nécora, caracoles de mar, mejillones, almejas y navajas)

* kX

Sorbet de mandarina al perfum de menta
Sorbete de mandarina al perfume de menta

* Xk

Codillo de porc, prunes i pinyons amb reduccio Syrah
Codillo de cerdo, ciruelas y piiones con reduccion de Syrah

* Xk

Pastis de noces
Tarta nupcial

* Xk

Vi blanc D.O. Conca de Barbera
Vino blanco D.O. Conca de Barbera

Vi negre D.O. Conca de Barbera
Vino tinto D.O. Conca de Barbera

Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas
Cava Codorniu 1551 B.N o Aria de Segura Viudas

Cafe doble Moka 1 Selecci6 de licors
Cafeé doble Moka y Seleccion de licores

Minutes personalitzades i1 decoracio floral
Minutas personalizadas y decoracion floral

Preu: 100,80.- € + 8 % d’IVA
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El Moli .
del Mallol Condicions generals

1.- Menus

1.1.-Tots els menus anteriors sén orientatius, es poden fer els canvis que es creguin
convenients 1 combinar diferents menus.

1.2.- Es realitzara una prova de noces, on es tastara una seleccio dels plats dels menus.
En aquesta prova es confeccionara el menu definitiu. Els nuvis estan convidats i
els acompanyants es comptabilitzaran el dia del banquet al preu acordat.

Exemple: Prova de Noces: 2 nuvis + 4 pares
En unes noces de 100 comensals: Factura de 104 comensals

1.3.- Per als nens (menys de 12 anys) aconsellem:

Aperitiu del Moli
Macarrons, canelons o spaguettis
Pollastre arrebossat amb patates

Gelats i refrescs

Preu: 37,90.- €+ 8 % d’IVA

1.4.-En tots els menus es pot incloure, si ho desitgen:

- Tulipa de gelat al gust (50 varietats) 3,90 €
- Assortiment de fruita Cruu 4,75 €
- Ressopd de varis estils (dolg, salat, combinat) Veure llistat

1.5.- Els licors que inclouen els menus son de gamma mitjana: Brandi, Anis, Cointreau,
Aromes de Montserrat, Estomacals, Licors de Fruites tradicionals, Whisky, Baileys,
Combinats, etc...

Per la barra lliure s’aconsella fixar un import limit, un cop s’hi arribi s’avisara als
nuvis per tal que decideixin si volen ampliar la barra lliure o bé volen parar-la. Es
comptabilitzara a raé de 4,50 € la copa. Aquest preu es mantindra fins que els
nuvis decideixin que s'acabi la barra lliure.

Durant el servei de barra oferirem als vostres convidats una sel-leccio de “Xuxes”
(llaminadures variades) per tal d’acompanyar la festa.



2.- Serveis que us podem oferir i obsequiar. Trieu el que més us agradi

2.1 Exclusiu i sorprenen Regal per als nuvis.
(Volem que tingueu un record inoblidable d’aquest dia. I segur que ho aconseguirem. Fins aqui
podem llegir) (Obsequi valorar en més de 500 €)

2.2 Servei de Taxi de tornada per als convidats més valents. (Inclou la tornada en taxi de 8
places, dels convidats d’ultima hora fins a casa seva. Consulteu distancies 1 N° de viatges)

2.3 Servei d’Autobus per als convidats.
(Anada 1 tornada des d’on es celebra la cerimonia fins al restaurant, caldra concretar els
horaris. Consulteu distancies)

2.4 Servei de Cangur i Zona infantil.
(Per que els més petits disfrutin i els pares estiguin tranquils. Durant I’apat ens encarregarem
que mengin 1 que no els falti de res, després tindran: Mini-inflable, Wii, Play Station, jocs,
globus, conferti, retallables, etc...)
(Lloquer de material: 100.- € + 20,00.- € | hora de cada monitora)

2.5 Noces Civils a la nostra terrassa.
(Inclou la decoracio floral, el muntatge de la cerimonia 1 el lloguer de Iequip de so)

(Cost total: 450.- €)

2.6 Invitacio de Noces.
(Sorprén als teus convidats amb una invitacio original: 1 Ampolla Magnum de Clos Montblanc
Xipella en la seva caixa de fusta. Personalitzada amb fotos i les vostres dades. Consulteu
condicions d’obsequi)
(Cost: 15,00.- € | ampolla Magnum + Caixa de fusta + Personalitzacio)

2.7 1 Copa per comensal de barra lliure
(St escolliu aquest obsequi, tindreu la primera ronda de la barra lliure gratuita)

2.8 Animacio Musical Tuna, Mariatxis, etc....
(Podem aconseguir tot tipus d’espectacles per amimar la festa. Demaneu informacio)
(Preu aproximat 60-70.- € per cada component del grup)

2.9 Animacio amb Cambrer Sorpresa
(El nostre Mr Been particular fara el ridicul a aperitiu, els convidats dubtaran durant el
banquet 1 per acabar ens delectara amb un petit espectacle de pallasso on inclourem globoflexia
per a petits 1 grans) (Preu: 375.- €)

Obsequi: 1 dels serveis que s’acaben de detallar esta inclos en el preu per a convits de més
de 125 comensals. Per a banquets de 124 comensals o menys s’haura d’abonar un petit
suplement en funcio del N° de convidats que hi hagi.



3.- Musica

Farem que el vostre enllag¢ sigui una autentica festa, per aixo disposem d’Organista i
Disco Mobil de confianga. Creiem que la musica és un ingredient importantissim en
un esdeveniment d’aquest tipus.

El preu de la musica és de 450,00 €. Inclou ’amenitzacié durant tot el banquet, la
musica d’entrada dels nuvis, de presentacions de plats, d’entrega de toia, ninos, rams,
etc iles 2 primeres hores de ball. Aquest preu es veura incrementat en 60,00 € per cada

hora o fracci6 a partir de la segona hora d’actuacio.

Independentment del preu s’hauran de pagar 60.00 € en concepte de drets d’autor, la
resta de drets d’autor la pagara I’organista o Dj i el restaurant.

4.- Banquets de nit
Els banquets de nit s’hauran d’acabar, per normativa municipal, a les 2:30 hores de la
matinada. Si desitgen allargar I’horari no hi ha cap problema, podem demanar un permis
extraordinari. Allargar ’horari tindra un cost de tramitacié de documentaci6 i ampliacid
d’assegurancga de 90,00.- €.

5.- Confirmacio del Banquet i del N° de comensals.

5.1.- El banquet s’ha de confirmar com a maxim dos mesos desprées de la primera visita,
sind ens reservem el dret de donar la seva fitxa de baixa deixant el dia lliure.

5.2.- E1 N° de comensals exactes s’han de confirmar un dia abans del banquet, essent
aquest el minim a facturar, junt amb els comensals de la prova de noces.

5.3.- Al confirmar el banquet s’haura d’abonar I’'import de 600,00 € en concepte de
paga i senyal, no recuperables en el cas que no es realitzi el banquet. En aquest
moment es formalitzara la reserva mitjangant la signatura del contracte de banquet.

6.- Forma de Pagament

6.1.- Paga i senyal de 600,00.- € al moment de fer la reserva en ferm.

6.2.- La setmana abans, al portar les llistes dels convidats, s’abonara el 80 % aproximat
del cost total.

6.3.- La resta es liquidara en acabar el banquet.



“
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El Moli .
del Mallol Condiciones.generales

1.- Menus

1.1.-Todos los menus anteriores son orientativos, se pueden hacer los cambios que se
crean convenientes y combinar diferentes menus.

1.2.- Se realitzara una prueba de boda, donde se degustara una seleccidon de diferentes
platos de los menus. En esta prueba se confeccionara el menu definitivo. Los
novios estan invitados y los acompanantes se contabilitzaran el dia del banquete
al precio acordado.

Ejemplo: Prueba de Boda: 2 novios + 4 padres
En un banquete de 100 comensales: Factura de 104 comensales

1.3.- Para los ninos (menos de 12 afnos) aconsejamos:
Aperitivo del Moli
Macarrones, canelones o spaguettis
Pollo rebozado con patatas
Helados y refrescos

Precio: 37,90.- € + 8 % d’IVA

1.4.-En todos los menus podemos incluir, si lo desean:

- Twulipa de helado al gusto (50 variedades) 3,90 €
- Surtido de fruta Cruu 4,75 €
- Tentenpies de varios estilos Ver listado

(dulce, salado, combinado)

1.5.- Los licores que incluyen los menus son de gamma media: Brandi, Anis, Cointreau,
Aromas de Montserrat, Estomacales, Licores de Frutas tradicionales, Whisky,
Baileys, Combinados, etc...

Para la barra libre se aconseja fijar un importe limite, una vez se alcance se avisara
a los novios para que decidan si quieren ampliar la barra libre o prefieren pararla.
Se contabilizara a razon de 4,50 € la copa. Este precio se mantendra hasta que los
novios decidan que se acabe la barra libre.

Durante el servicio de barra ofreceremos a vuestros invitados una seleccidon de
“Xuxes” (golosinas variadas) para acompanar la fiesta.



2.- Servicios que os podemos ofrecery obsequiar. Escoged el que mas os guste

2.1 Exclusivo y sorprendente Regalo para los novios.
(Queremos que os lleveis un recuerdo inolvidable de este dia. Y seguro que lo conseguiremos.
Hasta aqui podemos leer) (Obsequio valorado en mas de 500 €)

2.2 Servicio de Taxi de vuelta para los invitados mas valientes. (Incluye la vuelta en taxi de
8 plazas, de los invitados de ultima hora hasta su casa. Consulad distancias y N° de viages)

2.3 Servicio de Autobus para los invitados.
(Ida vy vuelta desde donde se celebra la ceremonia hasta el restaurante. Se debera concretar
los horarios. Consultad distancias)

2.4 Servicio de Canguro y Zona infantil.
(Para que los mas pequerios disfruten y los padres esten tranquilos. Durante la comida nos
encargamos que coman y que no les falte de nada, después tendran: Mini-inflable, Wii, Play
Station, juegos, globos, confetti, ercortables, etc...)
(Alquiler de material: 100.- € + 20,00.- € | hora de cada monitora)

2.5 Bodas Civiles en nuestra terraza.
(Incluye la decoracion floral, el montaje de la cerimonia vy el alquiler del equipo de sonido)

(Coste total: 450.- €)

2.6 Invitacion de Boda.
(Sorprende a tus invitados con una invitacion original: 1 Botella Magnum de Clos Montblanc
Xipella en su caja de madera. Personalizada con fotos y vuestros datos. Consultad condiciones
del obsequio)
(Coste: 15,00.- € | Botella Magnum + Caja de madera + Personalizacion)

2.7 1 Copa por comensal de barra libre
(81 escogets este obsequio, tendreis la primera ronda de la barra libre gratis)

2.8 Animacion Musical Tuna, Mariachis, etc....
(Podemos conseguir todo tipo de espectaculos para animar la fiesta. Solicitad informacion)
(Precio aproximado 60-70.- € por cada componente del grupo)

2.9 Animacion con Camarero Sorpresa
(Nuestro Mr Been particular hara el ridiculo en el aperitivo, los invitados dudaran durante
el banquete y para finalizar nos deleitara con un pequerio espectaculo de pallaso donde se
mcluye globoflexia para pequerios y adultos) (Precto: 375.- €)

Obsequio: 1 de los servicios que se acaban de detallar esta incluido en el precio para banquetes
de mas de 125 comensales. Para eventos de 124 comensales o0 menos se debera abonar un
pequeiio suplemento en funcion del N° de invitados.



3.- Musica

aremos que vuestro enlace sea una auténtica fiesta, para ello disponemos de Organista
H t 1 téntica fiesta, llo d de O t
y Disco Mdévil de confianza. Creemos que la musica es un ingrediente importantisimo
en un evento de este tipo.

El precio de la musica es de 450,00 €. Incluye la amenizacion durante todo el banquete,
la musica de entrada de los novios, de presentaciones de platos, de entrega del ramo,
mufiecos, ramos, etc y las 2 primeras horas de baile. Este precio se vera incrementado
en 60,00 € por cada hora o fraccion a partir de la segunda hora de actuacion.

Independientemente del precio se debera pagar 60,00 € en concepto de derechos de
autor, el resto de los derechos de autor los pagara el organista o Dj y el restaurante.

4.- Banquetes de noche
Los banquets de noche deberan acabar, por normativa municipal, a las 2:30 horas de
la madrugada. Si desean alargar el horario no hay problema, podemos solicitar un
permiso extraordinario. Alargar el horario tendra un coste de tramitacion de documentacion
y ampliacién de seguro de 90,00.- €.

5.- Confirmacion del Banquete y del N° de comensales.
5.1.-El banquete se ha de confirmar como maximo dos meses después de la primera

visita, en caso contrario nos reservamos el derecho de dar su ficha de baja dejando

el dia libre.

5.2.- E1 N° de comensales exactos se deben confirmar un dia antes del banquete, siendo
este el minimo a facturar, junto con los comensales de la prueba de boda.

5.3.- Al confirmar el banquete se abonara el importe de 600,00 € en concepto de paga
y sefial, no recuperables en el caso que no se realice el banquete. En este momento
se formalizara la reserva medienate la firma del contrato de banquete.
6.- Forma de Pago

6.1.- Paga y sefial de 600,00.- € en el momento de hacer la reserva en firme.

6.2.- La semana antes, al traer las listas de los invitados, se abonara el 80 % aproximado
del coste total.

6.3.- El resto se liquidara al acabar el banquete.



del Mallol RessoponlleTentenpié

Restaurant

Mini panets variats (xapata, de cereals, d'olivada, integral) 2,30 €/Ud
amb pernil, llonganissa de pages, tonyina, botifarra blanca

Mini panecillos variados (Chapata, de cereales, de olivada, integral)

con jamon, longaniza de payés, atun, butifarra blanca

Mini croissant farcit de: pernil dolg, formatge, xori¢ o salsitxo 1,00 €/Ud
Mini croasant relleno de: jamon york, queso, chorizo o salchichon

Pernil ibéric i pa de coca amb tomaquet 4,90 €
Famon 1bérico y pan de coca con tomate
Pernil ibéric AL TALL i pa de coca amb tomaquet 8,50 €

Famon ibérico AL CORTE vy pan de coca con tomate

Pastes de full salades i farcides de sobrassada formatge i tonyina 1,80 €
Pastas de hojaldre saladas vy rellenas de sobrasada, queso y atun

Assortit de galetes de la Conca 1,80 €
(Carquinyoli, ventall, ametllat, carquifiyoli de xocolata i tubulat)

Surtido de galletas de la Conca
(Carquizioli, abanico, carquinioli de chocolate y tubulado)

Mini cucurutxos de gelat i bombo Magnum 1,90€
Mini cucuruchos de helado y bombon Magnum

Gofres amb nata 1 xocolata 1,50 €
Gofres con nata y chocolate

Fruits secs garapinyats 1,85 €
Frutos secos garapiiiados

Petit Fours 2,75 €
Perit Fours

Fruites Cruu sobre gel pilé 4,75 €

Frutas Cruut sobre hielo pilé

Feu la combinacidé que més us agradi. Tenint en compte que els preus son per
comengal, digueu-nos per quants ho hem de preparar.

Haced la combinacion que mas os guste. Teniendo en cuenta que los precios son por comensal,
decidnos para cuantos lo hemos de preparar.



